g BAC CONCOURS INNOV'ALIMENT

L'objectif du concours Innov'Aliment depuis 24 ans est de
Fagrealimset=s valoriser la créativité des jeunes de la filiere agroalimentaire.

Parmi les 9 dossiers présentés dans le cadre de cette édition :

 + Le 1° Prix Innov'Aliment BAC a
été décerné & « Multi Chruip's» :
¥ Snacking (chips) a base de fruits
labellisés « la Région du Golt » d'une
équipe en formation BAC Pro BIDT
- Bio Industries de Transformation du
Lycée AndréPaillot a St Genis Laval,
pour la maitrise technique du
projet.

» Le second prix a été attribué au projet « Hop Nice » : Creme glacée au houblon avec
pépites de caramel a la biere blonde labellisée « La région du Golit », par une équipe de
CAPA OIA Opérateur en Industries Agroalimentaires du Lycée André Paillot,
reconnaissant ainsi la bonne gestion globale du projet.

« Le 3°™ prix a été remis a « La Chévre Brulée» : Créme brulée salée (fromage de chévre,
oignons, lardons de poulet et sa chips de pomme de terre au fromage frais) en formation
BAC Pro BIDT Bio Industries de Transformation de 'ENIV pour la qualité des travaux.

Un grand bravo a la créativité et |'engagement de nos éleves |

Les vainqueurs : la classe de STAV 1!

LYCEE ANDRE PAILLOT, 20 MAI 2021



